
3 月 お献立 

【月
】 

八
、
八
〇
〇
円
（税
込
） 

春
の
宴
～
は
る
の
う
た
げ
～ 

 

前 

菜 
 

春
の
彩
り 

  

お 

椀  

蛤
真
丈 

 

  

向 

付 
 

本
日
の
お
造
り 

  

旬 

菜  

鰆 

菜
種
焼
き 

        

京
筍
田
楽 

             

鉢 

物 
 

京
筍
土
佐
煮 

        
  

若
芽 

蕗 

 

御 

飯  

京
筍 

桜
海
老
御
飯 

赤
出
汁 

京
漬
物 

   

水 

物 
 

季
節
の
果
物 

甘
味 

お
抹
茶 

      

【雪
】一
二
、
一
〇
〇
円
（税
込
） 

花
か
が
り
～
は
な
か
が
り
～ 

 

前 

菜 

春
の
彩
り 

  

椀 

替 
 

【京
都
白
味
噌
鍋
】 

        
  

ま
は
た 

京
筍 

九
条
葱 

水
菜 

  

向 

付 

本
日
の
お
造
り 

  

旬 
菜  
油
目 

京
筍 

変
わ
り
揚
げ 

       
 

  

強 

肴  

国
産
牛 

京
筍 

        
 

花
菜 

木
ノ
芽
餡
か
け 

   

御 

飯 

【釜
炊
き
】 

京
筍 

鯛 

御
飯 

 

赤
出
汁 

京
漬
物 

  水 

物 
 

季
節
の
果
物 

甘
味 

お
抹
茶 

  

【春
の
グ
ル
メ
懐
石
】 

一
七
、
六
〇
〇
円
（税
込
） 

 

前 

菜 
 

春
の
彩
り 

 

お 

椀  

油
目
葛
た
た
き 

        
 

京
筍 

若
芽 

木
ノ
芽 

 

向 

付  

一
、
本
日
の
お
造
り 

       

一
、
筍
の
お
造
り 

 

旬 

菜 
 

黒
毛
和
牛
石
焼
き 

        
 

京
筍
田
楽 

        
 

 

強 

肴  

【
京
都
白
味
噌
鍋
】 

        
 

伊
勢
海
老 

京
筍 

 

九
条
葱 

水
菜 

粟
麩 

  

酢 

物 

鮑
柔
煮 

春
野
菜 

        
 

梅
肉
掛
け 

  
御 
飯 

【
釜
炊
き
】 

京
筍 

金
目
鯛 

御
飯 

赤
出
汁 

京
漬
物 

  

水 

物 

季
節
の
果
物 

甘
味 

お
抹
茶 

美
濃
吉
創
業
３
１
０
周
年
記
念
懐
石 

※
当
日
注
文
可 

一
六
、
五
〇
〇
円
（税
込
） 

 

前 

菜 
 

春
の
彩
り 

 

お 

椀  

【
京
都
白
味
噌
椀
】 

        

蛤
真
丈 

京
筍 

 

向 

付  

本
日
の
お
造
り 

 

旬 

菜  

油
目 

京
筍 

 

変
わ
り
揚
げ 

       
 

 

主 

菜  

秋
田
牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

        

京
筍 

花
菜 

粟
麩 

        
 

九
条
葱 

水
菜 

        
  

美
濃
吉
特
製
胡
麻
だ
れ 

 

御 

飯 

〈
秋
田
県 

サ
キ
ホ
コ
レ
〉 

      

【
釜
炊
き
】 

京
筍
御
飯 

       

（
添
え
）美
濃
吉
名
物 

        
      

鰻
蒲
焼
き 

  

水 

物 

季
節
の
果
物 

甘
味 

お
抹
茶 

   



3 月 お献立 
と
ら
ふ
ぐ
特
別
懐
石 

※
当
日
注
文
可 

※
三
月
二
十
五
日
ま
で
延
長 

二
二
、
〇
〇
〇
円
（税
込
） 

 

前 

菜 
 

春
の
彩
り 

 

お 

椀  

【
京
都
白
味
噌
椀
】 

        

と
ら
ふ
ぐ
五
色
揚
げ 

 

向 

付  

と
ら
ふ
ぐ
薄
造
り
と 

本
日
の
お
造
り 

 

揚 

物  

と
ら
ふ
ぐ
唐
揚
げ 

       
 

焼 

物  

と
ら
ふ
ぐ
白
子
焼
き 

 

小 

鍋  

と
ら
ふ
ぐ
か
ぶ
ら
鍋 

 

酢 

肴  

と
ら
ふ
ぐ 

み
ぞ
れ
和
え 

 

御 

飯 

【
釜
炊
き
】 

と
ら
ふ
ぐ
か
ら
す
み
御
飯 

 

ま
た
は 

と
ら
ふ
ぐ
雑
炊 

赤
出
汁 

京
漬
物 

 

水 

物 

季
節
の
果
物 

甘
味 

お
抹
茶 

  

【季
節
御
膳
】 

た
け
の
こ
御
膳 

六
、
〇
五
〇
円
（税
込
） 

※
ラ
ン
チ
タ
イ
ム
限
定 

（土
日
祝
は
十
七
時
ま
で
） 

 

一
、
自
家
製
胡
麻
豆
腐 

 

一
、
京
都
白
味
噌
椀 

 

一
、
本
日
の
お
造
り 

 

一
、
海
老 

ふ
ぐ 

京
筍 

花
菜 

 
一
、
国
産
牛 

豆
乳
鍋 

      

一
、
京
筍 
土
佐
煮 

         

一
、
季
節
の
御
飯 

 

一
、
甘
味 

     

令
和
八
年 

（
２
０
２
６
年
） 

◆
三
月
献
立
そ
ご
う
大
宮
店 

※ 

京
弁
当
は
平
日
昼
⒛
個
限
定 

京
弁
当
（
茶
碗
蒸
し 

付
） 

二
、
九
七
〇
円
（税
込
） 

京
弁
当
（
国
産
牛
鉄
板
焼
き 

付
） 

四
、
六
二
〇
円
（税
込
） 

 

※
懐
石
弁
当
は
平
日
夜
限
定 

懐
石
弁
当 

白
味
噌
椀
付 

六
、
〇
五
〇
円
（税
込
） 
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