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Minokichi of Kyoto

四条河原町店

お献立



調
理
長
特
別
懐
石
１
５
０
０
０
円

（
税
込
１
６
５
０
０
円
）

仕
入
れ
に
よ
り
お
献
立
が
変
わ
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

京
懐
石
美
濃
吉　

四
条
河
原
町
店　

調
理
長　

畠
壽
成

Chef's Recommendations KAISEKI ￥15,000
(￥16500 *incl.tax)

店長
おすすめ

優雅な吟香と口中で広がる旨味をご堪能ください。

美濃吉酒　純米大吟醸　　一合　1,680 円
（税込 1,848 円）

MINOKICHI　Kyoto Cuisine Traditional Restaurant　since 1716
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仕入れによりお献立が変わる場合がございます。

京懐石美濃吉　四条河原町店　調理長　畠壽成

Special Kyoto Cuisine　￥11,000(￥12100 *incl.tax)
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仕入れによりお献立が変わる場合がございます。

京懐石美濃吉　四条河原町店　調理長　畠壽成
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TAKENOKOGOZEN(seasonal set meal) ￥6,000(￥6600 *incl.tax)

SYAON-KAISEKI　￥8,000(￥8800 *incl.tax)

店長
おすすめ

優雅な吟香と口中で広がる旨味をご堪能ください。

美濃吉酒　純米大吟醸　　一合　1,680 円
（税込 1,848 円）



創
業 

享
保
元
年 

京・粟
田
口

四
条
河
原
町
店　

調
理
長　

畠
壽
成

MINOKICHI　Kyoto Cuisine Traditional Restaurant　since 1716

写真は「イメージです。
お料理内容は日により一部異なります。　係りの者にお尋ねくださいませ。

HANAMI BENTO (special lunch box) 
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Please understand that the Contents of the meals may be changed.
写真はイメージです。お料理内容は日により異なります。

お料理内容は日により異なります。　係りの者にお尋ねくださいませ。

お手軽に京料理をお楽しみいただけます。

数 量 限 定 メ ニ ュ ー

京懐石美濃吉　四条河原町店　調理長　畠壽成

復刻

￥2,300京弁当 KYO-BENTO　京便当

KYO-BENTO with TEMPURA

（税込￥2530）

￥3,300

京弁当
　海老と筍の天ぷら付き

（税込￥3630）



竹
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3,300円（税込）

4,840円（税込）

6,380円（税込）
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京懐石美濃吉　四条河原町店　調理長　畠壽成

裂きたて、焼き立てを

ご用意いたします。

美濃吉は江戸時代、川魚生洲八軒の内の一軒

として京都所司代の許可をえました。

創業以来の伝統と経験を生かした美濃吉名物

「うなぎ」をどうぞお召し上がり下さい。


