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Minokichi of Kyoto

そごう千葉店

お献立



「
京
筍
懐
石
」

仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
一
部
献
立
内
容
が

変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
︒

そ
ご
う
千
葉
店
　
調
理
長
　
大
江
高
雅

食
前
酒

前
菜　

季
節
の
彩
り
と
珍
味
盛
り
合
わ
せ

椀
物　

お
こ
ぜ
葛
た
た
き

　
　
　
　

京
筍

向
付　

京
筍
土
佐
造
り

　
　
　

春
野
菜
包
み
造
り

　
　
　

本
日
の
お
造
り

主
菜　
﹁
京
筍
盛
り
合
わ
せ
﹂

　
　
　
　
　

焼
筍　

田
楽　

天
ぷ
ら

　
　
　
　

神
戸
牛
串
焼
き

　
　
　
　

蒸
し
あ
わ
び

強
肴　

伊
勢
海
老
白
味
噌
煮

　
　
　
　

京
筍

御
飯　

釜
炊
き　

京
筍
御
飯

　
　
　

﹁
名
物
﹂鰻
蒲
焼

　
　
　
　
　

赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

千
年
一
ジ
ュ
レ　

フ
ル
ー
ツ　

ア
イ
ス

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶

２
０
︑０
０
０
円
︵
税
込
２
２
０
０
０
円
︶

20000（￥22000 *Incl. tax）KYO-TAKENOKO KAISEKI



京懐石美濃吉　そごう千葉店　調理長　大江高雅
写真はイメージです。仕入れによりお献立が変わる場合がございます

食
前
酒

先
付　

ほ
た
て
貝
柱　

春
キ
ャ
ベ
ツ

　
　
　
　

酢
味
噌　

塩
昆
布

前
菜　

季
節
の
彩
り
と
珍
味
盛
り
合
わ
せ

椀
物　
﹁
土
瓶
仕
立
て
﹂

　
　
　
　

桜
鯛　

京
筍

　
　
　
　
　

煮
あ
わ
び　

春
野
菜

向
付　

本
日
の
お
造
り

主
菜　

伊
勢
海
老
三
色
揚
げ

　
　
　

京
筍
の
天
ぷ
ら

　
　
　

筍
田
楽

強
肴　
﹁
京
の
白
味
噌
仕
立
て
﹂

　
　
　

黒
毛
和
牛　

新
玉
ね
ぎ　

京
筍　

木
の
芽

御
飯　

釜
炊
き
筍
御
飯

　
　
　

﹁
名
物
﹂鰻
蒲
焼　
赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

千
年
一
ジ
ュ
レ　

フ
ル
ー
ツ　

ア
イ
ス

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶 食

前
酒

先
付　

ほ
た
て
貝
柱　

春
キ
ャ
ベ
ツ

　
　
　
　

酢
味
噌　

塩
昆
布

前
菜　

季
節
の
彩
り
と
珍
味
盛
り
合
わ
せ

椀
物　
﹁
土
瓶
仕
立
て
﹂

　
　
　
　

桜
鯛　

京
筍

　
　
　
　
　

煮
あ
わ
び　

春
野
菜

向
付　

本
日
の
お
造
り

主
菜　

伊
勢
海
老
三
色
揚
げ

　
　
　

京
筍
の
天
ぷ
ら

　
　
　

筍
田
楽

強
肴　
﹁
京
の
白
味
噌
仕
立
て
﹂

　
　
　

黒
毛
和
牛　

新
玉
ね
ぎ　

京
筍　

木
の
芽

御
飯　

釜
炊
き
筍
御
飯

　
　
　

﹁
名
物
﹂鰻
蒲
焼　
赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

千
年
一
ジ
ュ
レ　

フ
ル
ー
ツ　

ア
イ
ス

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶 調

理
長

  
特
別
懐
石

１
５
︑０
０
０
円

１
５
︑０
０
０
円
︵
税
込
１
６
５
０
０
円
︶

︵
税
込
１
６
５
０
０
円
︶

￥15000（￥16500 *Incl. tax）
Chef's Recommendations KAISEKI
厨师推荐怀石



仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
一
部
献
立
内
容
が

変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
︒

そ
ご
う
千
葉
店
　
調
理
長
　
大
江
高
雅

１
０
︑０
０
０
円
︵
税
込
１
１
０
０
０
円
︶

￥10000（￥11000 *Incl. tax）KAISEKI YUKI　雪怀石

食
前
酒

先
付　

ほ
た
る
い
か　

春
キ
ャ
ベ
ツ

　
　
　
　

酢
味
噌　

塩
昆
布

前
菜　

季
節
の
彩
り

椀
物　

筍
真
丈

向
付　

本
日
の
お
造
り

主
菜　
﹁
春
の
彩
り
﹂

　
　
　
　

一
︑焼
き
か
れ
い

　
　
　
　

一
︑筍
田
楽

　
　
　
　

一
︑赤
城
牛

強
肴　

桜
鯛　

京
筍

　
　
　
　

若
竹
鍋　
木
の
芽

御
飯　

釜
炊
き

　
　
　
　

桜
海
老
と
筍
の
御
飯

　
　
　
　
　

赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

千
年
一
ジ
ュ
レ　

フ
ル
ー
ツ　

ア
イ
ス

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶

　
　
　
　
　
　
　
　

 

雪
懐
石  

「
春
爛
漫 

は
る
ら
ん
ま
ん

」



仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
一
部
献
立
内
容
が

変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
︒

そ
ご
う
千
葉
店
　
調
理
長
　
大
江
高
雅

食
前
酒

先
付　

ほ
た
る
い
か　

春
キ
ャ
ベ
ツ

　
　
　
　

酢
味
噌　

塩
昆
布

前
菜　

季
節
の
彩
り

椀
物　

筍
真
丈

向
付　

本
日
の
お
造
り

主
菜　

鰆
ふ
き
味
噌
焼
き

＊
プ
ラ
ス
1
3
2
0
円︵
税
込
︶で

        

赤
城
牛
炙
り
焼
き
に
変
更
可
能
︒

鉢
物　

筍
土
佐
煮

 

　
　

若
布　

ふ
き　

木
ノ
芽

御
飯　

釜
炊
き

　
　
　
　

鯛
筍
御
飯

　
　
　
　
　

赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

千
年
一
ジ
ュ
レ　

フ
ル
ー
ツ

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶

７
︑０
０
０
円
︵
税
込
７
７
０
０
円
︶

￥7000（￥7700 *Incl. tax）KAISEKI TUKI　月怀石

　
　
　
　
　
　
　
　

 

月
懐
石  

「
花
霞 

は
な
か
す
み 

」



仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
一
部
献
立
内
容
が

変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
︒

そ
ご
う
千
葉
店
　
調
理
長
　
大
江
高
雅

食
前
酒

前
菜　

季
節
の
彩
り

椀
物　
﹁
京
の
白
味
噌
仕
立
て
﹂

向
付　

本
日
の
お
造
り

主
菜　

鰆
ふ
き
味
噌
焼
き

＊
プ
ラ
ス
1
3
2
0
円︵
税
込
︶で

         

赤
城
牛
炙
り
焼
き
に
変
更
可
能
︒

鉢
物　

筍
土
佐
煮

 

　
　

若
布　

ふ
き　

木
ノ
芽

御
飯　

筍
御
飯

　
　
　
　

赤
出
汁　

香
の
物

水
物　

フ
ル
ー
ツ

甘
味　

く
ず
き
り

抹
茶

￥5000（￥5500 *Incl. tax）HANA-KAISEKI　　花怀石　

５
︑０
０
０
円
︵
税
込
５
５
０
０
円
︶

花
懐
石  

「
春
う
ら
ら 

」



 

懐
石
弁
当 ﹁
東
山 

ひ
が
し
や
ま
﹂

食
前
酒

先
付　

ほ
た
る
い
か　

春
キ
ャ
ベ
ツ

　
　
　
　

酢
味
噌　

塩
昆
布

椀
物　
﹁
京
の
白
味
噌
仕
立
て
﹂

旬
菜　

半
月
弁
当

　
　
　
　

湯
葉
と
本
日
の
お
造
り

　
　
　
　

海
老
と
野
菜
天
ぷ
ら

　
　
　
　

本
日
の
焼
き
魚　

寿
司

　
　
　
　

焼
き
か
ま
ぼ
こ

　
　
　
　

牛
肉
炙
り
焼
き

御
飯　

筍
御
飯

　
　
　
　

吸
い
物　

香
の
物

甘
味　

く
ず
き
り

仕
入
れ
の
都
合
に
よ
り
一
部
献
立
内
容
が

変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
︒

そ
ご
う
千
葉
店
　
調
理
長
　
大
江
高
雅

３
︑８
０
０
円
︵
税
込
４
１
８
０
円
︶

￥3800（￥4180 *Incl. tax）KAISEKI-BENTO 怀石便当

写真は過去の提供例です。 お献立内容は季節や月により異なります。

平
日
11
時
～
14
時
ま
で



黒毛和牛 しゃぶしゃぶコース 8 , 0 0 0 円

( 8 8 0 0 円税込）Shabu-Shabu Course（"Shabu-Shabu" with Tempura ora Sasimi,and dessert)

黒毛和牛・先付・お刺身又は天ぷら・野菜・きしめん・デザート

6 , 0 0 0 円

( 6 6 0 0 円税込）

黒毛和牛・先付・野菜・きしめん

黒毛和牛 しゃぶしゃぶ
Shabu-Shabu 

お部屋代は別途 10％頂戴致します。

The private room charge adds 10% to the above-mentioned.

美濃吉　そごう千葉店

写真は 4人前のイメージです

写真はイメージです。（板はついておりません）

お土産、ご進物にぜひどうぞ

美濃吉名物 うなぎ姿ずし ®
1 本　 3 , 8 0 0 円

( お持ち帰り…税込 4104 円／店内ご飲食…税込 4180 円）

ハーフサイズ　 2 , 0 0 0 円
( お持ち帰り…税込 2160 円／店内ご飲食…税込 2200 円）

2020.5

うなぎ姿ずしは、美濃吉の登録商標です。


